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LERIZ
DE CAMARGU:

PREAMBULE

La Camargue bénéficie aux yeux des Francgais et du monde entier d'une
image de zone naturelle humide méditerranéenne qui n'est plus a démontrer. Ce
pays ou se mélent eau, terre, sel, vent, soleil, présente aux visiteurs et aux amou-
reux de la nature une grande variété de biotopes.

Ainsi, I'homime, par les actions gqu'il méne depuis des générations, a su conserver
jusqu'a ce jour les activités traditionnelles trés en rapport avec l'exploitation des ri-
chesses naturelles du sol (agriculture, péche, élevage extensif bovins...).

Le riz fait partie prenante de cet équilibre fragile ou tout est conditionné par l'eau
provenant d'un fleuve capricieux autrefois mais trés assagl par son endiguement
depuis la fin du siécle dernier.

Il est donc tout & fait normal que cette culture, participant aux équilibres socio-éco-
nomiques et environnementaux qui sont d'autant plus forts que cette activité est si-
tuée en grande partie dans le Parc Naturel Régional de Camargue, trouve un ac-
cueil plus que chaleureux de la part des consornmateurs.

La production d'un riz de qualité certifiée est une des voies de choix pour faire
connaitre un produit issu d'un terroir tout a fait particulier.

Date : 10 juin 1988 3728
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1- PRESENTATION DU GROUPEMENT DEMANDEUR

- Nom Syndicat des Riziculteurs de France
Mas du Sonnailler - 13200 ARLES

» Date de Naissance 21 décembre 1946, & Arles

- Président Fondateur Edmond CLAUZEL

» Président Actuel Bruno BLOHORN

- Statut Juridique Loi des Syndicats de 1884

» Activite . Déz;ense des intéréts rizicoles,
Promotion et Valorisation du Riz de
Camargue :

= Adhérents 300 riziculteurs

. Siege Social Mas du Sonnailler - 13200 ARLES

2- DENOMINATION DU PRODUIT

Nomn du Produit : Riz de Camargue

Il se regroupe par famille :(ensemble de variétés ayant les méme caracte-
ristiques morphologiques). (cf. ch 3.2 ). e
DU

Nomenclature Européenne

(Chapitre 10 - Céréales, du Traité de Rome])
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3- DESCRIPTION DU RIZ DE CAMARGUE

3.1 Définitions du produit

Ce riz est produit sur une aire géographique trés restremte [cf carte verso
page 11/28)

Le climat, (vent et ensoleillement) lui confére une qualité de grain importante.

Le stockage et la transiormation du produit ne peuvent se faire que dans l'aire
geographique, assurant ainsi la préservation de la gualité du grain.

L'ensemble des caractéristiques contrdlées du riz de Camargue prét a consom-
mer, étant plus strictes que celles du riz de qualité supérieure déterminée par le code
des usages, le Syndicat des Riziculteurs a créé la dénomination "@Qualité Camargue”
et participe a son contréle.

3.2 Caractéristiques physiques

=> Grains ronds

- longueur inférieure ou égale 4 5,2 mm
rapport longueur/largeur inférieur a 2

= Grains moyens

- longueur supérieure a 5,2 mm et inférieure & 6 mm
- rapport longueur/largeur inférieur a 3

= Grains longs, subdivisés en deux sous catégories

- Long A - longueur supérieure a 6 mm '
- rapport longueur/largeur supérieur a 2 et mféneur
a 3.
Long B - longueur supérieure a 6 mm

rapport longueur/largeur supérieur ou égal a 3
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3.3 Description de la Méthode d'obtention de la denrée alimentaire

Etape 1

Etape 2 :

Etape 3 :

: Préparation du sol ;

Elle se fait d'octobre a avril avec des outlls versoirs, & disques
ou a dents.

Semis;
1l se pratigue entre les mois d'avril et mai. La méthode de semis

dépend des variétés choisies. (cf annexe "Calendrier cultural™)

Conduite de la culture;

Elle consiste en la réalisation des opérations suivantes :
- les traitements herbicides se font soit en pré-semis, soit
en post-semis (avec ou sans eau), selon le. mode
d’'utilisation des produits homologués.
- I" engrais est positionné avant semis et complété d'un ou
deux passages en couverture. {¢f annexes "Calendrier cul-
tural” et "Herbicides disponibles en riziculture”)

Pour les étapes de 1 a 3, les producteurs doivent respecter les preconisations que le
Centre Francais du Riz enuvoie aux adhérents du Syndicat des Riziculteurs.

Etape 4 :

Etape 5 :

Etape 6 :

Récolte ;
Le stade de la récolte est déterminé suivant le climat et la matu-

rité des variétés choisies.

Stockage ;
Apres la récolte, le riz de Camargue est stocke dans l'aire géo-
graphique, dans des silos ou les conditions de température et

d'’humidité sont controlées.

Elaboration ; _
Elle est réalis¢e dans l'aire géographique au fur et a mesure des
besoins de la comrmercialisation, et consiste 4 une succession
d'étapes :

- nettoyage,

- Séchage

- décorticage,

- friage,

- calibrage,

- usinage, L :

- blanchiment (facultatif), TS

qui permet de sélectionner le riz de Camargue & partir des”
res sulvants @

- origine,

- famille,

- humnidite,

- brisures,

- matiéres inertes,

- qualité ou niveau d'¢laboration,

- marturite, :

- grains endommageés et échauffés,

- aspects sanitaires,

- degreé d'usinage,

(A:L,
O
.
—+
»

Ces opérations sont définies par le Manuel Qualité des entreprises. Elles sont soumi-
ses au triple controle {interme/Syndicat des Riziculteurs de France/externe).

Riz de Camargue
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Glossaire

Blanchi, ou Riz Blanc : Riz paddy dont la balle, la totalité des couches ex-
térieures et inférieures du péricarpe, la totalité du germe dans le cas du riz a grains
longs et a grains moyens, au moins une partie dans le cas du riz a grains ronds, ont
été élirninées mais ou il peut subsister des stries blanches longitudinales sur 10%
des grains au maximum. (= degré d'usinage).

Brun ou Demi-complet : Riz décortiqué, trié et nettoyé dont une trés légére
partie du péricarpe a été éliminée par une action meécanique abrasive, a I'exclusion
de toute autre, permetiant d'en réduire le temps de cuisson. Ce riz présente une
couleur rappelant celle du riz décortiqué.

Complet : Riz décortiqué ayant fait 'ob jet des seules opérations mécaniqﬁes
de triage et de nettoyage, et présentant, a l'exclusion des glumelles, tous les é¢le-
ments constitutifs du grain. : '

Grains Tachetés : Grains portant un petit cercle bien délimité de couleur
foncée et de forme plus ou moins réguliére ; sont en outre considérés cornme grains
tachetés les grains présentant des stries noires légéres et non en profondeur ; les
stries et les taches ne doivent pas présenter d'auréole jaune ou sombre. {Dans notre -
référentiel, ils sont regroupés avec les grains endormmageés). e

Paddy : Grains de riz munis de leurs glumelles ou balles florales sili(':j'

Riz Incollable ou Etuvé ou Prétraité : Riz paddy trié et nettoyé soumis
a l'action combinée de 'humidité et de la vapeur sous pression, avec ou sans vide
partiel, suivie d'un séchage, du décorticage, et d'un blanchiment partiel ou total par

action mécanique abrasive.

Date : 10 fevrier 1998 o5
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Stade du Riz

A

Riz Paddy

Riz Cornplet

' Riz Blanc

¥

Schéma de vie du Riz Complet et du Riz Blanc
indiquant les étapes comprises
dans le domaine de la certification

Réception du Riz
de Camargue

!

Pré-Stockage

l

Nettoyage

R

Séchage
!

Stockage

i

L Triage
ol

Décorticage

i1
Stockage

!

| Triage

Calibrage
o

Usinage
i

Triage blanchi

!

Stockage

!

Conditionnement

i

Livraison du riz
de Camargue
Blanc

1
2
3
5 5
4 -+ | Transport - Stockage
6
7
8 8
8 — | Transport — Stockage J
i
-} Conditionnement
10 « G| et livraison du riz
de Camargue
11
12
17
17 — | Transport ~ Stockage
18 «
19
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Schéma de vie du Riz Incollable ou Etuvé
indiquant les étapes comprises
dans le domaine de la certification

Stade dut Riz

. Réception Riz Paddy
- iz Paddy I - de Camargue 1

A 1

Triages
Calibrage 10

R
Riz Stockage 8

Paddy | !
Etuve Etuvage 13

l

Séchage
Stockage 3et4d

A |
Décorticage
!

- Triage 14

i
Usinage 11

7 Etuveur

'z Etuve ou IR

~ Incollable Séchage 3
!
Triage 14
i : 17

Stockage 17 — | Transport — Stockage
. :

Counditionnement | 18

l
Livraison du riz 19

de Camargue
Incollable v

Conditionnement
Consommalion
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Stade du Riz

- Riz Blanc,
ou
Complet,
ou
Incollable

Riz Précuit

Schéma de vie du Riz Précuit
imdiquant les étapes comprises
dans le domaine de la certification

Réception
Riz Blanc ou
Riz Complet de
Camargue

ou

Livraison
Riz Etuveé

i

Cuisson

i

Déshydratation

i

Triage

1

Stockage

!

Conditionunement

i

Livraison du riz
de Camargue
Précuit

8ou 17

Sortie Etuveur

15

15

i6

17

17

Organisme Etuveur

17 -~

Transport —

Stockage

F'y

18

19

Conditlonhement
Consommation
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4- DELIMITATION DE L'AIRE GEOGRAPHIQUE

Le riz de Camargue s'é¢labore dans la "zone Camargue"” définie ci-dessous :

4.1 Les Limites Géographiques de production
Les limites actuelles de la culture du riz permetient de définir une "Camargue”
élargie qui se. délimite :
- au Sud par la mer,
- du Sud-Ouest au Nord par un axe reliant le Grau du Roi, Aigues-Mor-
tes, Aimargues, Vauvert, St Gilles, Bellegarde 4 Beaucaire

- du Nord au Sud-Est par une limite reliaﬁt Beaucaire, Tarascon, Font-
vieille, St Hyppolite & Fos sur mer, comme le montre la carte ci-contre.

Plusieurs unités sont donc regroupeées :

- La Carmargue stricte sensu délimitée par les deux bras du
Rhoéne et la mer : superficie 80 000 ha,

- La Petife Camargue délimitée par le Petit Rhone, le canal de Peccais, et
la mer : superficie 8 000 ha,

- La Carmnargue Gardoise située a I'Ouest de la grande Camargue en
bordure avec le Petit Rhone et le canal de Peccais : superficie
27 000 ha.

- Le grand et le petit plan de Bourg situés en bordure du grand
Rhone et limités a ['Est par'la Crau : superficie 31 000 ha.

Tout cet ensemble homogéne sur le plan géologique et climatologique couvre
unte superficie de 146 000 hectares. Le pays Camarguais est donc situé entre la Crau
et la plaine littorale de Lunel sur un axe est-ouest et entre les costiéres et la mer sur
un axe nord-sud ; Il forme Ia plaine deltaique.

Historiquemnent, cette zone est le berceau de la riziculture Francaise (cf page
15728). -

Date : 10 jiin 1998 11 /28
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4.2 Les limites administratives

Le pays Camarguais est & linterface de deux provinces, la Provence et le
Languedoc. La province du Languedoc faisant partie de la région Languedoc-
Roussilion, et celle de la Provence, de la région Provence-Alpes-Cote d'Azur-Corse.

Liste des Communes Concernées

BOUCHES DU RHONE :
- Arles
« Les Saintes Maries de la mer
» Port Saint Louis du Rhone
« Tarascon

GARD : _
» Saint Gilles
- Vauvert
« Aigues Mortes
« Beaucaire
- Fourques
- Saint Laurent d’Aigouze
- Le Cailar
»+ Le Grau du Roi
- Almargues
» Bellegarde

4.3 Les Limites Géographiques d'élaboratiort :

L'élaboration du produit ne peut se faire que dans l'aire géographique.

Riz de Camargue Date : 10 juin 1998 12/28
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5- ELEMENTS PROUVANT QUE LE RIZ EST ORIGINAIRE DE L'AIRE
GEOGRAPHIQUE

Le Syndicat a mis en place un systéme de tragabilité présenté ci-dessous, de-
puis sa récolte jusqu'a sa cornmercialisation :

O Liste de producteurs (agrément selon engagements pluriannuels et dé-
clarations annuelles des parcelles)

O A la réception
A réception chez un Organisme Stockeur :

Chaque voyage de riz en provenarnce d'un producteur reconnu et déclaré dans
la zone de production (controlé par le syndicat) est accompagneé d'un document
officiel des douanes — l'acquit — II comporte : '

« Le nom du propriétaire, lieu de production,
« Le produit / type, famille, variéié,

» La date du transport,

» Le lieu de destination,

« Le poids, -

Ce document est archivé par l'organisme stockeur.

A réception chez un rizier ou un conditionneur :
Chaque livraison est identifiée sur un registre qui comprend :

» Le nom du fournisseur,

« Le produit / type, famille, variété,
« La date,

- La guantiteé.

O Au stockage :

Quelque soit son lieu : ordanisme stockeur, rizier, conditionneu

Chaque unité de stockage est identifiée selon son contenu et sa provenance
Camargue.

Tout mouvement du riz dans les cellules concernées est mentionné sur un
registre, avant le transilage ou transfert.

3 Elaboration

Chaque lot passant en phase d'élaboration fait 1'objet d'enregistrement portant
sur:
» La provenarnce
-« Les quantités brutes concernées
» Les quantités nettes en fin d'élaboration
- Les quantités de sous-produit dégagees
- La dénomination Camargue.

Date : 10 juin 1998 | a/0m
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O Conditionnement
Mise en place d'un document concernant le conditionnement, signalant -

'« Unité de provenance,
« Quantité, type, famille,
- Date,
= Identification du 1ot de conditionnement,
= Destination

Etiquetage de conditionnement :
« Identification du lot de conditionnement (date,...}

O Transport
Mise en place d'un document concernant le transport, signalant :

« Nom du produit

» Farnille, Cellule, Poids

« Provenance / Destination
- Date

Ce docurnent est archive.

Ces opérations fhormis le conditionnement) ne peuvent se faire que dans l'aire Geo-
graphique. Elles sont soumises aux controles suivants : Auto controle ; Controle du
Syndicat ; Conirole externe

A titre indicatif :

1 Kg le riz = 40000 grains / kg
0.1% _f, = P 40 grains /kg
0,01 % = f 4 grains / kg

Date : 10 juin 1998 | ios
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6- ELEMENTS JUSTIFIANT LE LIEN AVEC L'ORIGINE GEOGRAPHIQUE

6.1 Reputation Historigue

L'histoire de l'alliance du Riz et de la Camargue n'est pas récente ; on en re-
trouve des traces au XIII éme siecle. -

Mais le premier acte officiel sur quuel nous pouvons nous appuyer est le dé-
cret du 23 aotit 1593, oli, sur le conseil de son ministre Sully, Henri IV ordonnait
que soit cultivé en Camargue la Canne a Sucre, la Garance, et le Riz.

Toutefois, l'histoire de la riziculture moderne débute véritablement au
XIX eme siecle, particulierement aprés l'endiguement du Rhone, en 1855. (cf rapport
Poulle).

De 1940 & 1945, le blocus sévit : les riz coloniaux (d'Indochine et de Madagas-
car) ainsi que les riz étrangers n'abordent plus nos ports. L'interruption du trafic

maritime & laquelle s'ajoute la pénurie des denrées alimentaires pendant et aprés
Poccupation incite les agriculteurs, ainsi que les Pouvoirs Publics a considérer la rizi-

culture sous un aspect positif.

Ce n'est donc qu'aprés 1945 que cette culture se développe en France. A cette
époque, elle se pratique en Camargue, et sur la Frange Meéditerranéenne qui va de
Port-St-Louis du Rhone a Perpignan, ce qui représente dans les années 1955 a 1960,
environ 35 000 ha.(cf "La Culture du Riz en France", par Pierre Clave)

Jusqu’en 1965, Ia France produit la quasi-totalité de sa consomrnation, et ex-
porte méme tres légérement.

Et puis, c'est le déclin de cette culture, imputable d'une part a des prix qui
n'ont pas suivi la méme hausse que les frais d'exploitation, (et que l'amélioration des
rendements n'arrive pas & comnpenser) et d'autre part, a la concurrence & L'intérieur
du Marché Commun, par des riz d'importation.

Ainsi, malgré des actions de recherche importantes, et des efforts de commer-
cialisation diversifiée (riz étuvé par exemple), les agriculteurs ne parmennent pas a
redresser la situation.(cf "T'espace et le temps en Camargue” par B. PlCOIl} e

En vingt ans, les superficies cultivées en riz ont diminué de 86% ( 3@, OO ha en_'
1958, 4 400 ha en 1979). : R

Dans le méme temps, la consommation intérieure est passée de 1
et par habitant & 3,2 kg. La France doit faire face a une situation déficitz
pondant a 90% de sa consommation. B g

Entre 1970 et 1980 la baisse de la population agricole est de 'ordre de 28.9%
et la régression du nombre d'exploitations agricoles atteint 28,4%, alors que le nom-
bre de riziculteurs passe de 250 en 1970 4 72 en 1980.

En outre, la disparition du riz entraine l'abandon des infrastructures hydrauli-

ques deéja vieillissantes.

Cela a des conséquences dramatiques pour l'environnement.

1l faut en effet se souvenir que la Camargue est une plaine deltaique ; son sol
présente a faible profondeur une nappe d'eau a forte teneur en sel qui remonte natu-
rellement par capillarité.

Date : 10 i'LliIl 1998 15 /28
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Ce phénoméne peut étre stabilisé par la culture du riz, qui exige une submer-
sion permanente pendant environ 5 mois (et permet donc de repousser la nappe sa-
lée).

On a pu remarquer, pendant la période de déclin de la riziculture, que 'absen-
ce de riz pendant une trop longue période rompt I'équilibre hydraulique, engendrant
ainsi une remontée de sel qui détruit alors toute possibilité de cuiture et met.en péril
l'activité économique (basée sur l'agriculture) et écologique de la Carnargue.

Les Camarguais, conscients que des mesures s'imposent, mettent en place,
avec l'aide des Pouvoirs Publics, un plan de relance de la Riziculture qui renire en vi-
gueur en 1981, .

Aujourd’hui, l'activité éconormique des grandes et petites villes de la Camargue
est d'¢évidence trés dépendante de la vivacite agricole de la région.

La riziculture est redevenue l'activité principale de cette région, mais son ave-
nir dépend de sa capacité & assurer sa compétitivité face aux nouvelles contraintes
eéconomiqgues et écologiques.

L'association Riz - Camargue est nécessaire et vitale.

Sa notoriété n'est plus a démontrer depuis qu'en 1856 ce dernier a obtenu une
medaille d'honneur a l'exposition universelle , puis, en 1968, I'obtention d'un label
rouge, retiré en 1972 suite a l'abandon de la culture de la variste labellis¢e.

| Date : 10 'EU.j.n 1698 15/98
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6.2 La Réputation actuelle
IMPORTANCE DE LA PRODUCTION

Bien que d'origine trés ancienne (XIII éme siécle), la riziculture [rancaise a pris
un réel essor a partir de 1940. ‘

La Camargue produit actuellernent 120 000 T de Riz Paddy ou 75000 T de Riz
Blanchi, soit 1/3 de la consommation frangaise.

Les variétés cultivées en Camargue ont deux origines meres :
- Le dJaponica
«  L'Indica
Limpact économiqgue de la filiere riz n'est plus & démontrer pour les autorités
locales territoriales et nationales.

Elle se caractérise ainsi :
- 300 producteurs,
« 11 stockeurs
- 7 riziers {dont 6 conditionneurs)

Représentant :
+ 2000 emplois directs
« 400 000 000,00 Frs de Chifire d'affaire. R
L'intérét du consommateur pour le riz de Camargue a été mis en évidence a
travers une étude réalisée a la demande du Syndicat des Riziculteurs de France par
[a SOFRES, dont vous trouverez en annexe les conclusions.

Le parc Naturel Régional de Camargue, dans sa nouvelle charte, conscient de
I'enjeu tant économique qu'écologique que joue le riz en Camargue, a ouvert dans
son conseil d'administration un poste pour la riziculture.

Enfin, sur un plan plus festif, le riz sert de support & de nombreuses manifes-
tations cormme :

LA FETE DES PREMICES DU RIZ

Féte Agricole, manifestation traditionnelle, rencontre économigue et scientifi-
que, la célébration des Prémices recueille chacun de ces aspects.

Relancée en 1983, cette f&te occupe une place de choix dans notre cité.

Elle éclate de mille couleurs pour offrir aux Arlésiens et aux visiteurs une féte
joyeuse : une féte au vrai sens du terme, qui permet aux associations et aux particu-
liers d'animer la ville pour faire découvrir aux touristes notre patrimoine culturel et

artistique,

Aujourd'hui, la résonance des Prémices du Riz est européenne, ¢t le travail ré-
alisé par les professionnels de tous horizons au cours des journées techniques porte
ses fruits.
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LA FERIA DU RIZ (¢f annexe - 2 affiches)

Manifestation taurine qui a remplacé la féria des vendanges.

LA CONFRERIE DU RIZ (¢f annexe - 2 photos)

D'esprit philanthropique, la Confrérie demande a ses Chevaliers de faire
connaitre les bienfaits et vertus du Riz Camargue, mais aussi de tout mettre en oeu-
vre pour apporter a partir des compétences de chacun l'aide nécessaire au dévelop-

pernent de la culture du riz dans les pays du tiers-monde.
La cérémonie d'intronisation prend valeur d'acte d'engagement et permet ainsi

au cours de soirées privilégiées ou de journées d'amitié, de sceller entre les membres
de la confrérie une unité d'action en faveur d'un secteur important de notre écono-

mie locale.

Folklore & priori pour certains, le courant de penseée et la démarche engagée
sont surtout les symboles d'une volonté farouche de promouvoir notre région et son

agriculture.
Ces principes sont rassermblés dans les commandements de la Confrérie :

LA CONFRERIE TU HONORERAS
SES OBJECTIFS TU SOUTIENDRAS
SON AMITIE TU PARTAGERAS
DU RIZ AMI TU GOUTERAS
DE SES VERTUS T1l PARLERAS
A TES AMIS TU EN SERVIRAS
LA CAMARGUE TU AIMERAS
MISTRAL DU SOIR TU CHANTERAS
AUX INTRONISATIONS TU PARTICIPERAS

... ET NOTRE AMI TU RESTERAS

L'AMBASSADRICE DU RIZ (¢f annexe - 2 pages de garde)

Jeune fille issue du monde rizicole Camarguais, elle est élue pour deux ans,
afin d'étre, au cours de toutes les manifestations traditionnelles et culturelles, le
symbole de la jeunesse du dynamisme et du renouveau du riz de Camargue.

LES MEDIAS ET LA PRESSE

Ils se font aussi I'écho de la notoriété du Riz e Camargue & travers de nom-
breux articles dont vous trouverez ci-apres une liste non exhaustive.
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DIVERSES PARUTIONS }

|ress

'_ijl R
11 sept
2Lsepr

mars

;,%:‘.3,,859? ]

lNov 1981‘La Table et Ma Cuzsme

Prerm éres

'Nov 1981 :Journées Provencales de

] _la Restauratlon o

‘,Jan 1984 France Di¢tétique

.Automne ‘Economie Familiale et
___,:I-hver1984 Collective

L'U P P R Informe
M1d1 Libre

Madame Fxgaro ”

septembre Mld:; Mut

Le Nouvel Agnculteur

'Agnculteﬁr Proven(;al ;

3 Un Bon pe‘ut Gram
~ {DuRiz..
_ LOr des Risieres

- Titre.
.I-Je Rlz — — e - e - —- e — — - e e - P
‘La Santé et la Joie du Convive
:Dossxer "Le RlZ o

lleme concours du Riz d'Or de Camargue
(cf annexe)

:Recettes d apres le concours du RIZ d Or o
Le R,IZ au Secours de la Camargue e

R;z La Camargue joue les Locome;wes

mais de Camargue

2Tt

janvier

e
14 fv
) 15 aoﬁt

1992

; H?N}_mes Matln S,

18mai Le Méridional |
14 sept Le Nouvel APnculteur
mars e %’I‘nbune o

;_L agnculteur Provencal

"iIndxce Gard

M:Il,‘eu;viéndlonal
'AgncillAteur Pfovengal

‘_;'La Tnbune Progres

10 oct

" Le RIZ de Camargue veut son AOC

La Crmx LEvénement “

1988 ff:%%l?t _ LeMeridional lArles, Capitale Européenne du Riz (cf annexe) |

1989 ”is janv "":'}1e Nouvel Agriculteur Le Moteur de la Camargue _'

- 2? sgpﬁtw M1d1 lere - - L'Or de Ja Camargue .
_Adoct ME‘?‘% lefi.. L iLa Mmss?n, du SUCCES PO‘“ la Camafg.ue,

Le RlZ cle Camargue ne veut plus Coller o
L Hommage de lONU anos Rmculteurs
__ _;A la Reconquéte du RJZ

- gArles Le Manage du RIZ et de 1a Reuson o
fR1z Amer en Camargue o
Le R13 un Produxt d Avemr B

lez Lemgence de la quahte - -

Le RlZ préserve la Camargue

RIZ de Camargue : Un Grain de Passmn

La Camargue at heure des Récoltes fcf annesce}
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Annee,__ Date
1993

05 mars

ffév” o

" dounal

Saveurs

'Exploxtant Agncoie .

1995
.29 juin

2nov_

i - 30avr  LAgriculteur Provencal
‘:25 maj La Nou\(eﬂe République
.du Centre Quest
8 juﬂ ;leérann
__7 sept M Le Proven(;a.l
1994  27janv  LEvenement du Jeudi
. mars  Cuisine Actuelle I
- L;;gmars Mi-\/hdl Libre s
*9 juin La Tribune f)esfosse
é17 juin La Framnce Ao’ncole
o éte H‘"_:__-ECulsmer 7

Meridional et Provengal ]
LExploitant Agricole

‘Loisir Evasion en Pays :
Rlzde Camargue j :

J;Le Rlz source de Vle -
‘Riz : Valoriser la Quahte _ AR
‘Riz : une Ccnwmahon Crmssante o

th de Cama_rgue un Nouvel Essor

| __f_Jou mée Riz et Taureaux

Cap sur le Riz de Cama.rgue
:Les szu:ulteurs mettent le Paquet

La Camargue reia.nce le Riz Fram;ajs
~Camargue : I'Avenir suspendu & un Grain de
_DuRizetdes Hommes

‘Les Grands Riz Europeens

L’Agroalimentaire en PACA

. 'Le Riz Frangais a IAssaut des Grandes
.:Surfaces

~Un Sacré Gram de Vxe (cf annexe)
La Marque Camargue a pris le bon Cap

24 mars _L'Agriculteur Provencal Lz

Riziculture : Les Nouveaux Combats -

~ Quand les Pr oducteurs deviennent
Distributeurs =

1996 dAres
- '“;P_‘év ~ L'Accent i
- 13 mars' LeProven(;al

13 mars Le Méridional

13 mars 'Points der Vente S

RlZ Pates et Fecuients

}__:_3 mars Points d de Vente “‘La Nouon de Terroir Gagne de RlZ (ef annexe) _
14 mars LSA 'sz Cap Camargue
B 15 mars L'Agriculteur Provengal . Les Riziculteurs rnettent le Paquet _
‘Cap Camargue démarre la Commercialisation
18 8mars ilaLettre M _derizde Terroir e
28 mars L'Exploitant Agricole ‘Riz : La Camargue en Gondoie
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6.3 Qualités et Caracteristiques liées a t'Origine

1l est admis que le riz demande, pendant sa végétation, au moins 1750 heures
d'ensoleillernent ; on dit généralement de cette plante que son développement est
idéal lorsqu'elle a les pieds dans l'eau et la téte au soleil.

Si la Camargue remplit sans difficulté cette condition d'ensoleillernent, 3 au-
tres éléments vont lui coniérer des atouts supplémentaires :

- un grain de riz ayant subi une pression cryptogamique quasiment nulle
(vent et cycle de I'eau)

- une excellente conservation des propri¢tés du grain de riz

- la filiere sur place et un institut technique : le Centre Francais du Riz, qui
édite des préconisations en matiére d'itinéraire cultural.

1- Une pression eryptogamique guasiment nulle

Les deux éléments qui concourent a ce résultat sont :

Le vent : il faut savoir que la Camargue est soumise a 300 jours
de vent par an.

Le vent dominant est le vent dﬁ nord, il s'appelle le Mistral. Sa force et
sa fréquence sur l'ensemble de la zone délimitée empéchent le dévelop-
pement des champignons.

Le cycle de l'eau : la Camargue ‘étant en partie un espace clos,
l'introduction artificielle de 1'eau douce est necessaire pour compenser
le déficit hydrique naturel.

Aujourd'hui, le pays Camarguais dispose, en outre, de stations de
pompages (collective et privée).

Dans l'ensemble, les stations, aussi bien d'assainissement que
d'irrigation fonctionnent correctemernt, permettant de couvrir environ
80% des Surfaces Agricoles Utiles.

Cette infrastructure hydrauligue permet un controle trés minutieux
des niveaux d'eau dans les riziéres et devient un moyen supplémentai-
re pour la maitrise des maladies (faible pourcentage de grams taches

par implicites).

Riz de Camargue
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2- Upe excellente conservation des grains

Le circuit trés court entre les champs de production et les unités de séchage
des organismes stockeurs (étape qui margue l'arrét d'une grande partie des risques
de déterioration de l'aspect des grains) permet de diminuer fortement les risques
concernant l'¢chauffernent des grains (proportion de grains jaunes ou grains ambreés)

3- Préconisations en matiére d'itinéraire cultural

Le respect' des préconisations du Centre Francais du Riz (Organisme techni-
que intervenant sur la zone) par les riziculteurs, et la gestion de l'eau parcelle par
parcelle permettent de pratiquer une conduite raisonnée de la culture.

yor

Bl
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7- STRUCTURE DE CONTROLE

Le controle du cahier des charges IGP se fait & trois niveaux :
1) chaque membre de la filiere s'engage & assurer un auto-contirole

2) le Syndicat des Riziculteurs de France fait un deuxiéme contrdle coor-
donné avec le contréle externe

3) le contrdle externe est assuré par BVQI France, organisme certificateur
(norme EN 45011} chargé de controler le respect des cahiers des char-
ges de l'indication géographique protégée.

Ses coordonneées sont les suivantes :

BV QI France
"Le Guillaumet”
92046 PARIS LA DEFENSE CEDEX
Tel : 0141970074 - Fax:014197 0065

Riz de Camargue
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8- ETIQUETAGE

- La mention "Riz de Camargue” doit figurer sur tous les riz commercialisés,
quel que soit le conditionnement.

Qutre 'ensemble des informations légales, doivent obligatoirement figurer sur
le paquet et dans un meéme charnp visuel :

- 2 caractéristiques cormnmunicantes agréées par le Syndicat des Rizicul-

teurs de France : ¢ provenance : origine Camargue
0 riz sélectionné suivant des critéres spécifiques
et renforcés il

- les noms et 'adresse de 'Organisme Certificateur
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9- EXIGENCES NATIONALES OU COMMUNAUTAIRES

Réglement de base : 3072/95
du 22/12/1995

Reéglement connexe : 467/67, taux de conversion, frais d'usinage, valeur des sous produits

75/91

3406/93

1528/96

2124/83

3073/95

10/88

7301 NF
10/2/89

14/10/91
23/2/95
21/3/85

31/1/78

INTERVENTION

Reglement du 11/01/91 sur les Procédures et conditions
de mise en vente du riz paddy par les organismes
dintervention

Reglement du 13/12/93 sur la Détermination des varie-
tés de riz indica aux effets de l'intervention

Reglement du 30/07/96 sur l'intervention campagne
96/97

INFORMATION STATISTIQUE

Reglement du 26/06/83 sur la Déclaration de récolte et
de stocks

QUALITE TYPE

Reglement du 22/12/95 sur les Qualités types de riz et
brisures

Code des usages

BID Bulletin d'Information et de Documentation
Direction Générale de la Concurrence et Répression des
Fraudes

TEXTES NATIONAUX

Norme Afnor l i
Arrété du 10/2/89 Modifié sur les Residus de pesticf_i%{@\h
Arrété du 14/10/91 sur les Additifs autorisés T
Arrété du 23/2/95 sur 'Auxiliaire technologique

Arrété du 21/3/85, décret du 7/12/84 n® 84-1147 sur
I'emballage et I'étiquetage

Décret n°78-166 -modifié- et arrété d'application du
20/10/78 -modifié- {contréle du poids des paquets)

Bien que cette liste ne soit pas exhaustive, elle prend en compte la majorite
des réglements utilisés en France et dans la Communaute.

En outre, ces textes étant susceptibles d'évoluer, le Syndicat des Riziculteurs
de France s'engage a tenir compte de toute modification réglementaire.

Riz de Camargue
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CONCLUSION

Si, par ses caractéristiques, le climat rend la culture difficile, il est, par
ailleurs, un atout essentiel de la qualité du grain produit. '

La composition des sols et le sous-sol salé, combinés a ce climat chaud et sec,
font du riz la culture de base de I'équilibre écologique de la Carnargue.

En effet, le besoin d'eau douce qu'elle nécessiie permet le développement dune

faune et d'une flore trés diversifiées, tant dans la partie cultivée que dans l'ensemble
du delta, car la riziculture supporte le poids économique de I'entretien des réseaux

d'irrigation et de drainage.
La proximité et le faible nombre des organismes stockant le riz permet de ga-
rantir la gualité au consommateur,

De plus, la réputation historique et actuelle du Riz de Camargue justifient
pleinement la démarche de protection de ce nom, afin d'en éviter la détérioration.
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